Przedmiot: Towaroznawstwo artykutow spaywczych Kod przedmiotu:
WTilCh/Ist./Tow/C-5

1. Odpowiedzialny za przedmiot, jego miejsce zatrudenia i e-mail: Prof. dr hab. Edward
Kotakowski, Instytut Technologii Chemicznej Orgamej,
e- mail: ekolakowski@onet.eu

2. Jezyk wyktadowy: polski

3. liczba punktéw: 6

4. Rodzaj studidw, kierunek, specjalnéé: studia stacjonarne | stopnia, kierunek
Towaroznawstwo

5. Status przedmiotu dla ww. studiéwobowiazkowy

6. Informacje o formach zaj¢:

- wspotczynniki pracochtonsoi: Wy,= 1.0, W=- , W= 0,6 , W,=0,5

Zajecia praktyczne
Sem, Pkt Wyktad Seminarium | Cw/éw. komp. | Laboratoriun Projekt
G/sem| F.z. | G/lsem F.z. | G/sem F.z. | G/lsem F.z. | G/sem F.z.
v 6 45 E - - - - 30 Z 15 Z

Objaénienia:’Pkt—Iiczba punktéw, G/sem-liczba godzinemestrze, F.z.-forma zaliczeniaga{E-egzamin, Z-
Zaliczenie),Cw. komp. — zajcia w formie¢wiczen, na stanowiskach komputerowych.

7. Wymagane zaliczenie przedmiotow poprzedzagych (lub okreslenie wymagane;j
wiedzy):
Egzamin z caltci przedmiotu, zaliczeniéwiczen projektowych

8. Program wyktadow:

Pogcie towaroznawstwazywnosci, uzywek, dozwolonych substancji dodatkowych
oraz zanieczyszchei skaen. Systematykazywnosci wedtug Polskiej Klasyfikaciji
Wyrobow i Ustug. Podzialzywnosci na grupy wedtlug nazwy przemystow (bian
wartasci  odzywczej, sposobu utrwalania, stopnia przygotowania dpaycia.
Podstawowe skfadnilkdywnosci — ich charakterystyka chemiczna i fizyczna, $eta&osci
zywieniowe i funkcjonalne. Charakterystyka towaromnaa poszczegoélnych grup
artykutéw spaywczych pochodzenia §tnnego i zwierzcego z uwzgldnieniem zasad
otrzymywania, wiasni fizykochemicznych, sensorycznych i wadb odzywczej.
Zywnosé funkcjonalna i nutraceutyki. Metody oznaczania siadiowych sktadnikow
zywnosci. Czynniki warunkujce trwat@¢ zywnosci; metody utrwalania, pakowania i
przechowywania artykutow sppwczych. Zasady ksztattowania, ochrony i oceny §ako
zywnosci z uwzgkdnieniem uwarunkowatechnologicznych, ekologicznych i prawnych.

9. Program zag¢ praktycznych

Cwiczenia laboratoryjne:

1. Klasyfikacja i identyfikacja produktéw sppwczych wg. Polskiej Klasyfikaciji
Wyrobow i Ustug.

2. Zasady oznakowania artykutow sgevczych

3. Podzial, charakterystyka i oznakowanie produktéezgwczych wg. wartéci
odzywczej i kalorycznej.

4. Metody oznaczania podstawowych skiadnikgmwvnosci: woda, ttuszcz, biatko
0golne, biatko wiéciwe, weglowodany, btonnik, substancje mineralne.

5. Sensoryczna ocena jaadi opracowanie petnego programu béasa/branych
artykutow spaywczych.



6.

Oznaczanie jakai artykutdw spaywczych metodami fizykochemicznymi.
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